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El olivo, traido a las costas levantinas por los fenicios, fue extendido por toda
Hispania por los romanos, como lo demuestra el polen de olivo encontrado en
las excavaciones del yacimiento arqueoldgico de Ercavica, junto a Canaveruelas,
en pleno corazén de La Alcarria, y desde entonces el olivo ha sido cultivado en
nuestra comarca.

La Alcarria, una tierra en la que mana leche, miel y aceite; oro liquido que fluye
desde el olivo y que tanto los romanos, como posteriormente los arabes, supieron
valorar, pues fue uno de los productos mas importantes de su actividad comercial.
De estos ultimos, los arabes, hemos recibido como legado buena parte de la
cultura del aceite en la cocina. A parte de dejarnos en el vocabulario espanol
palabras como aceituna, aceite o almazara, los arabes nos dejaron la costumbre
de freir los alimentos con aceite de oliva o utilizarlo como conservante.

El olivo Castellano, Verdejo o Verdial, ese pequefio arbol de pequenos frutos,
adquiere con la D.O. de su aceite en La Alcarria una nueva proyeccion, ya tiene
la miel compaiiia, y este arbol que hace pocos afos se le auguraba mal futuro en
la comarca, pasa a engrosar la lista de los cultivos cuyo fruto entra por derecho
propio en el circulo restringido de los alimentos de calidad, selectos, aquellos que
son demandados por los deleitantes de la buena mesa.

La Fiesta del Olivo de La Alcarria quiere exaltar este arbol y sus frutos, siendo
una buena ocasién para promocionar el aceite, su importancia en la dieta
mediterranea y los indudables beneficios que aporta a la salud.

Habrd un punto de informacion sobre la Fiesta del Olivo en la Plaza Nueva.

Todo el dfa, excepto durante la celebracién de la comida, se mantendrdn abiertos
en la Plaza Nueva puntos de venta de aceite, de artesania de madera y cosmética.
Se realizard una demostracién de elaboracion artesana de jabon.

Durante el horario de apertura de las exposiciones, se mantendrd igualmente
abierta la Iglesia de Valdeolivas donde se podrd ver el magnifico Pantocrator que
tiene en el dbside del presbiterio.

Por favor; sigan los consejos de las personas que les informen sobre los lugares
de aparcamiento, pues estard prohibido hacerlo en el interior del nicleo de
Valdeolivas. Gracias.

Inauguraciéon de exposiciones sobre el olivo, la aceituna y el aceite, acompafiados
por el Grupo de Musica Folk TIRURAINA que realizard diversos itinerarios por las
calles tocando hasta las 14.00 h.

Exposicion del Concurso de Pintura en Centros de Ensefianza de La Alcarria
Conquense.

Exposicidn etnogrdfica de Utiles, herramientas y cacharros.

Exposicion gréfica sobre 10 consejos para cocinar con Aceite de OlivaVirgen Extra.
Exposicion sobre la evolucidn histdrica de los diferentes sistemas de elaboracién
del aceite de oliva.

Exposicién Manejos tradicionales en la produccién del Aceite de Oliva.
Promocidn de la produccién de olivar de la variedad castellana de La Alcarria.

El horario de apertura de las exposiciones sera:
Mafanas: 10.30 a 13.00 horas. Tardes: 16.30 a 18.30 horas.

Catas de aceite. Se realizardn dos turnos de cata,de || a 12 horasy de 12 a |3 horas,
para un grupo maximo de quince personas por sesion.
Lugar: Salén de la Denominacién de Origen Aceite de La Alcarria

Representaciones del paso de Lope de Rueda “Las Aceitunas”
Lugar: diversa localizacién entre el publico.

Llegada a la Plaza Nueva participantes “Movilidad Sostenible”

Acto de exaltacion del Olivo
Lugar de celebracién: salén de las Escuelas Viejas.

Comida popular elaborada y servida por la poblacién de Valdeolivas
Lugar: Plaza Vieja.

Actuacion de Grupo Folklérico. Entrega de premios del Concurso de Pintura Rapida
Lugar: Plaza Nueva.

Exposicion Concurso de Pintura Rapida
Lugar: Salones del Ayuntamiento
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Final de la Fiesta del Olivo 2010

Acto de exaltacion del Olivo
Lugar de celebracion: saldn de las Escuelas Viejas.

Preside:

Jose Luis Martinez Guijarro

Consejero de Agricultura y Desarrollo Rural de la Junta de Comunidades
de Castilla La Mancha

Rosario Aguado de Manuel

Alcaldesa de Valdeolivas

Vicente Caballero Gémez

Presidente del CEDER Alcarria Conguense

Carlos de la Sierra Torrijos

Presidente de D.O. Aceite de La Alcarria

Conduce el acto:
Acisclo Jiménez Palomar
Técnico del LEADER de La Alcarria Conquense

Palabras de Bienvenida

Conferencia
Alvaro Gonzéilez-Coloma y Pascua.
Presidente de la Fundacion Patrimonio Comunal Olivarero.

Entrega de premios del Concurso de Pintura en Centros de Ensenanza y del
Concurso de Poda de Olivo

Distincion personal por el trabajo en defensa del Olivar y del Aceite
de La Alcarria

Palabras de la persona homenajeada

Clausura del Acto




